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WEIHNACHTSFEIER %_é_é

n der Kaiceralm

__ §77” RAHMEN
ERLEBEN SIE KOSTLICHE GAUMENFREUDEN : F Vogr amMm  \
IM HERZEN DES FIGHTELGEBIRGES E Wir unterstiitzen Sie auf Wunsch E

] 1 i i ) . gerne auch bei der Gestaltung
Ob Meni oder Buffet, ein Kaiseralm-Weihnachtsspezial oder ein lhres Rahmenprogramms.

individuelles Angel?o'F - Qamlt wird Ihre We|hnacht”sfe|er zu einem Sprechen Sie uns
besonderen Erlebnis in einer besonderen Atmosphare. gerne an!

Wir freuen wir uns auf lhre Anfrage. R rrCll

%, 09276800 & KAISERALM.DE

HIERT,
AM TISCH TRANC ]
ANGERICHTET MIT KARTOFFELKNODELN

UND APFELROTKR/—\UT

n
@ pestellbar fur 4,8,12, 16 oder 20 Persone

Nur 2 Minuten mit dem Aufzug - (ibernachten Sie in unseren
Zimmern mit Panoramablick und lassen Sie sich am Morgen
nach der Weihnachtsfeier mit einem Schlemmer-
Friihstlicksbuffet verwohnen.

Anbei finden Sie unser Anfrageformular mit Preisliste.
Mit diesem kénnen Sie Ihre gewiinschten Leistungen
bequem bei uns anfragen, auch die Ubernachtungen.



3 VERSCHIEDENE FLEISCHSORTEN
(RIND, SCHWEIN UND PUTE)

IN FLEISCHBRUHE GEGART,
2 KALTE SAUCEN ,
UND 2 WARME SAUCEN,
SERVIERT MIT KARTOFFELECKEN,
SALAT UND BAGUETTE

e bis ca. 20 Personen

MENUVORSCHLAG 1

e ab 4 Personen

SUSS-SAURE SCHWAMMERLSUPPE

mit kleinen Kartoffelknddeln

* % %

HAUPTGANG |
ROSCH GEBRATENE GANSEBRUST

mit BeifuB-Sauce,
serviert mit Kartoffelknodel und Apfelrotkraut

HAUPTGANG ||
GESCHMORTE REHKEULE

in einer Preiselbeer-Sauerrahm-Sauce,
dazu Semmelgaletten und Apfelblaukraut

HAUPTGANG I
LACHSFORELLE

mit GemUse und Ofentomaten im Pergamentpapier gegart,
mit einem Kartoffelspie

HAUPTGANG IV
FETA-STEAK UNTER DER KURBISKERNKRUSTE

mit Tagliatelle in Kiirbissauce,
dazu Brokkoli mit Preiselbeeren

* k%

EIS-CHRISTSTOLLEN




MENUVORSCHLAG 2

e ab 4 Personen

CREMESUPPE VOM MUSKATKURBIS

mit Kerndl und Dillsahne

* k% %

HAUPTGANG |
ROSCH GEBRATENE GANSEBRUST

mit BeifuB-Sauce,
serviert mit Kartoffelknédel und Apfelrotkraut

HAUPTGANG I
SCHWEINEFILET UNTER DER KRAUTERKRUSTE

auf Rahmschwammerln, umlegt mit Schupfnudeln

HAUPTGANG |l
GEBRATENES SAIBLINGSFILET

angerichtet auf Paprikagemiise,
mit Rosmarin-Kartoffeln

HAUPTGANG IV

KARTOFFELPFLANZERL
MIT BERGKASE UND KRAUTERN

dazu frittierte Petersilie und Champignon-Lauch-Gemise

* %%

BRATAPFEL-PARFAIT

an Rum-Vanille-Sauce

MENUVORSCHLAG 3

@ ab 4 Personen

WEISSE TOMATENSUPPE

mit Kirschtomaten und Pesto

* % %

HAUPTGANG |
GEGRILLTE MAISHAHNCHENBRUST

geflllt mit Salbei und italienischem Landschinken
auf Paprikagemise, umlegt mit Gnocchi

HAUPTGANG ||
ROSA GEBRATENE KALBSHUFTE

in Estragon-Sauce,
mit einem Kartoffel-Gratin und glaciertem Gemiise

HAUPTGANG Il
TRANCHE VOM LACHS

auf kleinem Gemiise, mit einem KartoffelspieB

HAUPTGANG IV
GEMUSE-CURRY

in pikanter Kokosnuss-Curry-Sauce,
serviert mit Erdnuss-Basmati-Reis und Chilifaden

* % %

WEIHNACHTLICHE DESSERTVARIATION

mit Bratapfel-Parfait, Schoko-Zimt-Mousse und Kaiserschmarrn




MENUVORSCHLAG 4

e ab 4 Personen

BUNTE BLATTSALATE

in Preiselbeer-Apfel-Vinaigrette und Croltons

* % %

HAUPTGANG |
FRANKISCHER SAUERBRATEN

in Lebkuchensauce,
dazu servieren wir Kartoffelknodel und Apfelrotkraut

HAUPTGANG I
MURB GESCHMORTE RINDERROULADE

in Senfrahmsauce,
serviert mit Kartoffelstampf und buntem Gemiise

HAUPTGANG |l
GEBRATENES FORELLENFILET

mit einem Kartoffelpiiree, angerichtet auf Wurzelgemiise

HAUPTGANG |V

ROTE ZWIEBEL, KOHLRABI & TOMATE
VERSCHIEDEN GEFULLT

dazu Petersilienpiiree

* k%

TOPFENKNODEL

auf Vanillesauce

BUFFETVORSCHLAG 1

@ ab 30 Personen

SUPPE
Cremesuppe vom Muskatkrbis mit Kernol und Dillsahne

WARME GERICHTE

Kalbshaxen in der Thymian-Jus,
rosch gebratene Entenkeule,
Hirschkeule mit einer Preiselbeer-Sauerrahm-Sauce,
Welsfilet im Gemiise-Butter-Sud

BEILAGEN

Semmelgaletten, Kartoffelknddel, Petersilienkartoffeln,
Blaukraut und buntes Gemiise

KALTE SPEISEN

rosa gebratenes Roastbeef,
gegrilltes GemUse und Knoblauch-Champignons,
Carpaccio vom Lachs im Pfannkuchenmantel,
verschiedene Schinkenspezialitaten,
Frankische Wurstspezialitaten,
Kaseauswahl vom Brett

Auswahl an verschiedenen Salaten

Brotauswahl, Brezen, Partygeback, Baguette und Butter

DESSERT

Bratapfel in Vanillesauce, Waldbeerengriitze mit Zimtsahne,
Apfelstrudel
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Verschenken Sie unvergessliche
Stunden zur besinnlichen Zeit
in der Kaiseralm.

Fragen Sie uns gerne!

f facebook.com/Kaiseralm

instagram.com/hotelkaiseralm

@ rportalgastfreund.net/hotel-kaiseralm

Sollten Sie keine personalisierte Werbung wiinschen, teilen Sie uns dies bitte per E-Mail (info@kaiseralm.de)
oder Tel. (09276-800) mit oder schreiben Sie an Hotel Kaiseralm GmbH, Frobershammer 31, 95493 Bischofsgriin.




